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HERBST-WINTER EDITION 2010/2011 

 

Rahm Glace: Clément Créole Shrubb Orange (alk.) 

Eine besondere Neuheit für die herbstlichen Tage ist die Rahmglace „Clément Créole Shrubb 

Orange“, hergestellt aus Clément Créole Shrubb Rum Likör von der karibischen Rum-Insel 

Martinique, ausgezeichnet von der BTI 2007 mit Gold und 92 Punkten. Der Créole Shrubb ist 

eine harmonische Mischung von altem und jungen Rum, Zuckerrohrsirup und der karibischen 

Bitterorangen aus Curacao. Die Herstellung erfolgt durch sehr langsame Mazeration in 

Eichenfässern. Das Aroma hat eine feine weiche süsse Fruchtigkeit und ist überraschend 

frisch. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rahm Glace: Marrons au Kirsch (alk.) 

Die samtige Weichheit der Frucht und die cremige mit 

einem Schuss Kirsch verfeinerten Glace erfreuen die Sinne 

unter der herbstlichen Sonne. Die Maroni stammen aus den 

Kastanienwäldern der Ardèche in Frankreich, wo der Anbau 

seit Jahrhunderten Tradition hat.  
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Rahm Glace: Zimt 

Eine einzige Harmonie vereint 

mit den rahmigen Zutaten der 

Glace. Der verwendete Ceylon-

Zimt, stammt aus den besten 

Anbaugebieten der Welt aus Sri 

Lanka. 

 

 

Sorbet: Weintrauben Port (alk.) Fonseca Bin No. 27 

Was gibt es schöneres als an einen kalten Winterabend, ein 

Feuer im Cheminée und ein Glas Portwein? Die Alternative 

wäre ein Weintrauben-Sorbet verfeinert mit einem Schuss 

Reserve Port Fonseca Bin No. 27. Tiefe, junge Farbe, herrlich 

beeriges, einladendes Bouquet. Im Gaumen harmonisch, 

fruchtig mit Aromen von Brombeeren, Heidelbeeren. Zeigt viel 

Kraft, erinnert an Vintage Port. 

 

 

Sorbet: Quitten (alk.) 

Der Duft und das Aroma der Quitten werden Ihren Gaumen kitzeln.  

Das Ganze mit ein wenig Quittenschnaps verfeinert- ein Hochgefühl der Sinne. 

 

 

Joghurt Glace: Honig Nougat 

Eine zarte Verschmelzung aus Honig und Nougat. Kombiniert mit leichter 

Joghurt Glace, ist es eine Verführung pur. 


